STORIA E CURIOSITA’;

| passatelli sono un piatto classico della cucina
povera emiliano-romagnola e marchigiana. La
ricetta, citata anche nello storico ricettario di
Pellegrino Artusi “La scienza in cucina e l'arte del
mangiar bene”, & costituita da ingredienti semplici,
tipici della vita contadina: pane raffermo, uova e
Parmigiano Reggiano, un elemento che non manca
mai nella cucina della nostra regione.

Contengono Parmigiano Reggiano
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La tradizione vuole che per preparare i 16;

passatelli venga utilizzato uno

schiacciapatate. u.
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In brodo (vegetale) come da tradizione %
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COMUNE DI COMUNE DI COMUNE DI COMUNE DI
SAN GIORGIO SAN PIETRO MALALBERGO GALLIERA
DI PIANO IN CASALF




